Postepowanie nr 4/2021
Zalacznik nr §

(Wzér umowy)

zawarta W dniU coeeeeeereeeernnns w Gliwicach, pomigdzy:
Stowarzyszeniem Przyjaciot Chorych ,,Hospicjum” w Gliwicach z siedzibg w Gliwicach (kod: 44
— 100 Gliwice), przy ul. Daszynskiego 29, wpisang do rejestru stowarzyszen, innych organizacji
spotfecznych i zawodowych, fundacji oraz samodzielnych publicznych zaktadéw opieki zdrowotnej,
prowadzonego przez Sad Rejonowy w Gliwicach, X Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru
Sgdowego pod numerem KRS 0000001834, NIP  631-219-92-62, REGON 272883276
tel. 32/ 231-04-02, 728-457-463, adres email: biuro@hospicjum.gliwice.pl
PKD 86.10.Z- Dziatalno$¢ szpitali, Numer rejestrowy BDO 000068516, reprezentowanym przez:

» Dyrektora — Bozeng Niemczynowicz
zwanym w tre$ci umowy ,,Zamawiajacym”

zwanym w treéci umowy ,,Wykonawca”.

Strony zgodnie os$wiadczajg, ze w wyniku postepowania o udzielenie zamoéwienia publicznego na
ustugi spoteczne przeprowadzonego w trybie podstawowym na podstawie art.. 359 p 2 (ponizej 750
tys. Euro) w zwigzku z art. 275 p 1 ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019r. Prawo zamdwien publicznych
(Dz. U. 2019 poz. 2019 ze zm.) zwanej dalej ,,ustawg Pzp”, wybrana zostata oferta Wykonawcy.

§1

1. Przedmiotem zamoéwienia jest: ,Swiadczenie ustug w zakresie przygotowywania i
dostarczania positkbw w systemie cateringowym dla Stowarzyszenia Przyjaciét
Chorych ,,Hospicjum” w Gliwicach” w szczegdélnosci ,przygotowywanie positkéw zgodnie
ze standardem zywienia obowigzujgcym w szpitalnictwie z zapewnieniem odpowiedniego
sktadu i kalorycznoéci positkéw w oparciu o system HACCP zgodnie z ustawg z dnia 25
sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. 2020 poz. 2021.), przepisami
wykonawczymi wydanymi na podstawie tej ustawy oraz Rozporzadzeniami Parlamentu
Europejskiego i Rady Europejskiej oraz stosownie do wykazu norm dziennych racji
pokarmowych dla zakladéw stuzby zdrowia opracowanych przez Instytut Zywnoséci i Zywienia
w Warszawie, dostarczenie positkdbw do siedziby Zamawiajgcego.

1.1. Zamawiajgcy szacuje $rednig roczng ilos¢ positkdw na poziomie:

1.1.1. liczba $niadan: 7 300

1.1.2. liczba obiadéw: 7 300

1.1.3. liczba kolaciji: 7 300

2, Zamawiajacy zastrzega mozliwos¢ zwiekszenia lub zmniejszania szacunkowej ilosci porcji
poszczegodlnych positkow o0 10% w ramach warto$ci zawartej umowy.

3. Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwo$¢ niewykorzystania przedmiotu zamowienia w nie
wigcej niz 20% wartosci zaméwienia. W takim przypadku Wykonawcy nie przystuguje wobec
Zamawiajgcego roszczenie z tytulu niewykorzystania zakresu ilosciowego umowy oraz
niewykorzystania catej wartosci umowy. Niewykorzystanie przez Zamawiajagcego umowy nie
wymaga podania przyczyn oraz nie powoduje powstania zobowigzan odszkodowawczych z
tego tytutu.

4, Szczegdbtowy opis przedmiotu zamowienia wraz z ilosciami zawiera zatacznik nr 1 do umowy,

sporzgdzony na podstawie Kosztorysu ofertowego Wykonawcy. Sto ')
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§2

1.  Wymagania odnos$nie przedmiotu zamoéwienia

1.1. Wykonawca zapewni ciggtos¢ zywienia przez 7 dni w tygodniu przez okres 12 miesiecy.

1.2. Wykonawca zobowigzany jest przygotowywaé positki, zachowujagc wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie warunkéw produkcji oraz dotyczace personelu w oparciu o
system HACCP (GMP, GHP)- zgodnie z Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia (Dz.U. 2020 poz. 2021), przepisami wykonawczymi wydanymi na
podstawie tej ustawy oraz Rozporzadzeniami Parlamentu Europejskiego i Rady Europejskiej.

1.3. Wykonawca zobowigzany jest zapewnié przestrzeganie obowigzujacych norm zywieniowych -
zalecen i wymagan Instytutu Zywnosci i Zywienia w Warszawie, tj. odpowiedniej wartosci
odzywczej positkow, dziennych racji pokarmowych i doboru produktéw, a takze
przygotowywac positki 0 wysokiej wartosci kulinarnej i estetycznej.

1.4. Wykonawca zobowigzany jest do sporzadzania jadtospisow dekadowych (10-dniowch
jadtospisdw) uwzgledniajagcych sezonowos$¢ i Swieta (np. Wielkanoc, Boze Narodzenie,
potrawy Swigteczne wywodzace sie z tradycji polskiej, w tym wyroby cukiernicze) Jadtospis
musi zawiera¢ proponowane menu, gramature, oznaczenie alergendw, obliczong dzienng
warto$¢ odzywczg i kaloryczng (energia, biatko, ttuszcze, weglowodany, zelazo, btonnik) oraz
warto$¢ dzienng wsadu do kotta w rozbiciu na kazdy dzien przedstawionego jadtospisu. Wsad
do kotta w dziennej racji zywieniowej na 1 pacjenta nie moze wynosi¢ mniej niz
(cormmmnrnnnnrarcraranas )% ( zgodnie z wartoscia wskazang w formularzu ofertowym -
kryterium oceny ofert nr 2).

1.5. Wykonawca zobowigzany jest przedstawi¢ jadtospis Zamawiajgcemu do akceptacji z 7-
dniowym (liczone sg dni robocze) wyprzedzeniem. Zamawiajacy ma prawo do dokonywania
korekt i zmian w przedstawionym jadtospisie dekadowym. W razie zastrzezen do jadtospisu
Wykonawca przedstawi alternatywne positki, najpdzniej 2 dni od otrzymania zastrzezen.
Ewentualne zmiany w zaakceptowanych przez Zamawiajgcego jaditospisach Wykonawca
moze wprowadzi¢ po uprzedniej konsultacji z Zamawiajagcym Ilub osobg zastepujaca.
Wykonawca zobowigzany jest do aktualizowania wiedzy dotyczacej norm zywienia pacjentow
i uwzglednienia ewentualnych rozporzadzen i zmian w jadtospisach.

1.6. W jadiospisie dekadowym nalezy uwzglednia¢ réznorodny dobér produktdéw, potraw, technik
kulinarnych oraz sezonowo$¢ warzyw i owocow (np. kalafior, brokuly, fasola szparagowa,
Swieze owoce sezonowe). Positki musza by¢ urozmaicone pod wzgledem skiadu oraz
atrakcyjnosci sensorycznej tj. smaku, zapachu, kolorystyki (kontrast barw poszczegdinych
sktadnikdédw positku) i wykonane metodg tradycyjng bez uzywania produkiéw typu instant. W
kazdym positku powinny znalez¢ sie skiadniki pochodzgce z kazdej z6 grup produktéw
spozywczych. Wymaga sie produktéw Swiezych i wysokiej jakosci. Zamawiajacy zastrzega
mozliwo$¢ kontrolowania i oceniania jadtospisdw na podstawie Punktowej Oceny Jadtospisu
wg Starzynskiej (zatgcznik 2 do Umowy) oraz oceny iloSciowe;j.

1.7. Podstawowy zestaw catodziennego wyzywienia Zamawiajgcy definiuje jako trzy positki
dziennie ($niadanie, obiad, kolacja) dla kazdego pacjenta. llo$¢ zamawianych positkow
dziennie uzalezniona bedzie od ilosci pacjentdw przebywajacych w placéwce.

1.8. Zestawy powinny zostaé przygotowane wedtug zasad:

a) $niadanie powinno sktadac¢ sie z: zupy mlecznej lub kawy mlecznej oraz dania podstawowego (1j.

pieczywo, masto, wedlina/ser lub inne dodatki biatkowe, dodatek owocowo- warzywny) (w

przypadku kawy mlecznej wymagany dodatek biatkowy do dania podstawowego, np.: biaty ser lub

jogurt);

b) obiad powinien sktadaé sie z zupy i drugiego dania zawierajgcego codziennie suréwke lub

warzywa gotowane;

c) kolacja powinna skiadaé sie z dania podstawowego (tj. pieczywo, masto, wedlina/ser lub inne

dodatki biatkowe, dodatek owocowo- warzywny).

d) do kazdego positku Wykonawca dostarczy napéj. (np. kawa mleczna, herbata, pot itp.). W
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1.10. Porcje dzemu oraz miodu, majg by¢ dostarczane w opakowaniach jednostkowych
(zapakowanych oryginalnie przez producenta, ,konfekcjonowane”), z widoczng i czytelng datg
waznosci.

1.11. Wykonawca przygotowuijgc dekadowy jadtospis powinien stosowaé nastepujace zasady:

1.11.1. W zakresie obiaddw winny wystepowad:

a) porcja ryby — nie mniej niz 1 raz w dekadzie (masa porcji po obrébce termicznej - nie mniegj niz

1309)

b) migso mielone — nie wigcej niz 1 raz w dekadzie (masa porcji po obrébce termicznej- nie mnigj

niz 100g)

¢) migso rozdrobnione — nie wiecej niz 1 raz w dekadzie (np. gulasz lub potrawka), (masa porcji po

obrébce termicznej - nie mniej niz 150g, w tym minimalna zawarto$¢ migesa w gotowej potrawie - po

ugotowaniu 80g ),

d) potrawa migsno — warzywna z dodatkiem weglowodanowym — nie wiecej niz 1 raz w dekadzie

(np. risotto, gotgbek) (minimalna zawarto$¢ migsa po ugotowaniu - 80g w gotowej potrawie)

e) porcja miesa lub drobiu w catosci — sztuka — nie mniej niz 5 razy w dekadzie (masa porcji-drobiu

—nie mniej niz 130g po obrdbce termicznej, masa porcji innego migsa - nie mniej niz 80g po

obrébce termicznej),

f) nie wigce] niz 1 raz w dekadzie obiad bezmiesny, ale zawierajacy w swoim skiadzie biatko

zwierzegce (np. pierogi leniwe, nalesniki z biaty serem itp.)

1.11.2.w zakresie $niadan i kolacji (wymagania odnosnie wedlin wystepujacych w 1
dekadzie)

a) wedliny wyzszej jakosci (szynka, baleron, poledwica, topatka - wedzonki wieprzowe z jednego

rodzaju tuszy) — nie mniej niz 50% wszystkich proponowanych rodzajéow wedlin w dekadzie,

b) wedliny sredniej jakosci (kietbasa szynkowa, krakowska, kanapkowa, zywiecka- itp.) — nie mniej

niz 40% wszystkich proponowanych rodzajéw wedlin w dekadzie,

¢) nie dopuszcza sie podawania wyrobdw podrobowych,

d) nie dopuszcza sie podawania wedlin blokowych,

e) nie dopuszcza sie dostarczania produkiéw seropodobnych na zaden z positkdw.

2. Wymagania dotyczace $wiadczenia ustugi i obowigzkéw Wykonawcy:

2.1. Zamawiajgcy ma prawo dokonac korekty ilosci zamawianych positkéw (zaréwno zwigkszyé
jak i zmniejszy¢ ilos¢ porcji), codziennie najpdzniej do godz. 13:00 w danym dniu na dzien
nastepny.

2.2. Pracownik Wykonawcy bedzie zbierat korekty (liczba positkébw) poprzez kontakt telefoniczny z
wyznaczonymi przez Zamawiajgcego osobami (dotyczy réwniez weekenddw oraz  dni
Swigtecznych i wolnych od pracy).

2.3. Wykonawca wyznaczy osobe upowazniong do:

a). Kompletowania telefonicznego zaméwien i korekt oraz uwag.

b). Konsultacji z Zamawiajgcym w sprawie jadtospisu, wprowadzania ewentualnych zmian.

2.4. Wykonawca dostarczy Zamawiajgcemu wykaz numerow kontaktowych do oséb

upowaznionych ,do kontaktu” z Zamawiajgcym, stanowigcy zatacznik do niniejszej umowy w

terminie 3 dni od podpisania umowy.

3. Wymagania dotyczace dostaw positkow:

3.1. Wykonawca bedzie dostarczat positki w okreslonych przez Zamawiajgcego godzinach:

a) $niadania 7:00 — 7:15

b) obiady 11:30 — 11:45

c) kolacje 17:00 — 17:15.

3.2. W przypadku stwierdzenia przez Zamawiajgcego wad jakosciowych positkdw lub- brakéw
ilosciowych, Wykonawca zostanie powiadomiony o tym fakcie niezwiocznie i zobowigzany do
natychmiastowego dostarczenia i uzupetnienia brakdw na wiasny koszt. W przypadku nie
wykonania tego obowigzku Zamawiajgcy ma prawo natozy¢ kary umowne na Wykonawce.

3.3. Zamawiajgcy wymaga, aby positki w chwili dostarczenia na oddziat posiadaty odpowiednig
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b) drugie danie - nie nizszg niz 63° C
C)-gorgce napoje - nie nizszg niz 80° C
d) wedliny, satatki, i surowki ~ nie wyzsza niz 3 - 4°C.

3.4.

3.6.

3:7.

3.8.

3.9.

4.1.

4.2.

4.3.

44,

4.5.

4.6.

Wykonawca bedzie dostarczat poporcjowane positki dla kazdego pacjenta i zapakowane w
pojemniki, podtrzymujace temperature. Pojemniki musza posiada¢ certyfikat dopuszczajgcy
do-kontaktu z zywnoscia.

Pojemniki ‘jednostkowe bedg zapakowane w zbiorcze kontenery (termosy), zapewniajgce
wysokg izolacje termiczng i higieniczng, zapobiegajace zanieczyszczeniu positkdw i rozlaniu.
Kontenery i termosy, w ktérych dostarczane bedg positki i napoje musza by¢ regularnie myte i
dezynfekowane przez Wykonawce w siedzibie firmy. Wykonawca zapewni kontenery i
termosy we wilasnym zakresie. Do obowigzkéw Wykonawcy nalezy kontrola stanu
kontenerow i termoséw. Nie mogg one posiadaé¢ uszkodzen mechanicznych, winny by¢
szczelne, czyste spetniaC¢ wymogi higieniczne oraz posiadac certyfikat dopuszczajacy do
kontaktu z zywnosécig. Wykonawca zapewni osobom dostarczajgcym positki odziez ochrong, z
zachowaniem wymagan sanitarnych i higienicznych. Zamawiajgcy wymaga, aby osoby
upowaznione do dostarczenia positkéw byly odpowiednio przeszkolone.

Wykonawca ma obowigzek dostarczania positkbw specjalistycznym  transportem
samochodowym spehiajagcym wymogi Panstwowej Inspekgji Sanitarnej i dostoswanym do
infrastruktury placowki.

Wszyscy pracownicy Wykonawcy bioragcy udziat w procesie realizacji ustugi muszg posiadacé
aktualne ksigzeczki zdrowia dla celéow sanitarno-epidemiologicznych, aktualne badania
okresowe. Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ kontroli aktualnosci badan personelu.
Wymagania te dotyczg réwniez oséb transportujgcych positki.

Wykonawca zobowigzany jest do prowadzenia ewidencji wydawanych positkéw. Podstawg
sporzadzania ewidencji beda dokumenty wydania (listy przewozowe) potwierdzone
kazdorazowo przez upowaznionego pracownika Zamawiajgcego.

Wykonawca zobowigzany bedzie do przestrzegania procedur higienicznych dotyczacych
higieny rak, srodkow transportu, urzadzen i sprzetu oraz stosowania preparatéw myjgcych i
dezynfekujgcych dopuszczonych do stosowania w kontakcie z Zzywnoscia.

Kontrola i nadzér nad jakoscig Swiadczonych ustug przez Zamawiajacego i
odpowiedzialno$sé Wykonawcy:

Wykonawca ponosi¢ bedzie odpowiedzialnos¢ prawng i materialng wobec organdw kontroli
(Stacja Sanitarno- Epidemiologiczna, PIP, BHP itp.) oraz w zakresie wykonywanej ustugi, w
tym m.in. w zakresie jako$ci produkiow i przygotowywanych positkéw, ich zgodnosci z
odpowiednimi normami i tabelami wartosci odzywczych oraz w zakresie wymagan
higieniczno-sanitarnych.

Wykonawca $wiadczgcy ustuge ponosi petng odpowiedzialno$¢ prawng i materialng za jakosé
przygotowywanych i dostarczanych positkbw oraz za skutki wynikajace z zaniedban przy
przygotowywaniu, porcjowaniu, transporcie positkbw, mogace mie¢ wplyw na zdrowie
zywionych pacjentow.

Wykonawca zobowigzuje sie do pobierania i przechowywania prébek zywnosci
dostarczonych positkéw zgodnie z wytycznymi podmiotéw sanitarno — epidemiologicznych,
ktorych kontroli podlega Zamawiajacy i Wykonawca.

Wykonawca ponosi¢ bedzie odpowiedzialno$é odszkodowawczg za szkody powstate dla
Zamawiajacego w zwigzku ze $wiadczong przez Wykonawce ustugg: np. udowodnione
zatrucia pokarmowe.

Wykonawca ma obowigzek przedstawi¢ Zamawiajagcemu protokoly pokontrolne (wyniki
kontroli przeprowadzonej przez Stacje Sanitarno- Epidemiologiczng) , ktére mialy miejsce w
trakcie trwania umowy.

Zamawiajacy bedzie wymagat od Wykonawcy raz na kwartat dostarczenia o$wiadczenia
potwierdzajacego fakt: )

a) przeprowadzenia kwartalnej zewnetrznej kontroli warfb_égi odzywczej catodziennego wyzywienia

jedniej z diet ($niadanie, obiad i kolacja) w akPeyEBIET
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laboratorium.
b) uzyskania pozytywnego wyniku w zakresie zbilansowania sktadnikow odzywczych-diety-zgodnie
z obowigzujgcymi normami.

5.
5.1.

5.2.

5.3.

5.4.

5.5.

5.6.

5.7.

Zamawiajacy zastrzega prawo do

Przeprowadzenia oceny organoleptycznej dostarczonych positkéw, sprawdzenia ich
gramatury, temperatury oraz zgodnosci sporzgdzanych potraw z jadtospisem i wytycznymi.
Gramatura gotowego do podania positku ma by¢ zgodna z masg podang w jadtospisie
(gramatura po obrébce termicznej). W przypadku uchybien majg zastosowanie kary umowne.
Pobrania wymazdéw 3 razy w roku (losowo) oraz dodatkowo w razie potrzeby, w celu-kontrel
mikrobiologicznej ze sprzetdw uzywanych do transportowania i przechowywania positkow (fj.
termosdw, Kkontenerdw, dzbankdw). W przypadku stwierdzenia nieprawidtowosci
przeprowadzona zostanie ponowna kontrola, powtdrne pobranie wymazow i przeprowadzenie
badan mikrobiologicznych na koszt Wykonawcy. Za nieprawidtowe wyniki kontroh
mikrobiologicznej i wyhodowanie drobnoustroju alarmowego lub posiadajgcego potencjat do
wywotania zakazenia ukiadu pokarmowego (Staphylococcus Aureus, pateczki z grupy
Salmonella i Schigella, Clostridium Botulinum, Klebsiella Pneumoniae, E.Coli
enteropatogenna, Pseudomonas aeruginosa, Yersinia i Listeria) Zamawiajgcy natozy-kare
umowng okreslong w §5 ust.1 pkt. d).

Dokonania 3 razy w roku (losowo) oraz dodatkowo w razie potrzeby, wizualnej kontroli
czystosci i jakosci w/w sprzetu do transportowania i przechowywania positkéw oraz srodkéw
transportu, ktérym bedg dostarczane positki

Dokonania wizji lokalnej miejsc przygotowywania i pakowania positkow. Wykonawca ma
obowigzek, wwybranym przez Zamawiajgcego terminie, udostepni¢ do koniroli
pomieszczenia, urzadzenia oraz dokumentacjg, dotyczy takze dokumentéw dopuszczajgcych
osoby do realizacji zaméwienia bedacego przedmiotem niniejszej umowy tj. kontroli
ksigzeczek dla celdw sanitarno-epidemiologicznych, aktualnosci badan.

Kontroli i akceptacji $rodkdéw myjacych i dezynfekcyjnych uzywanych przez Wykonawce.
Srodki te musza posiadaé certyfikaty dopuszczajgce do stosowania w gastronomii..i
dopuszczone do czyszczenia i dezynfekcji powierzchni kontaktujgcych sie z zywnoscig. W
przypadku wystgpienia zagrozenia epidemiologicznego Zamawiajacy zastrzega koniecznosc¢
zmiany przez Wykonawce uzywanych srodkéw dezynfekcyjnych.

Wykonawca zobowigzany jest wdrozy¢ zalecenia pokontrolne Zamawiajacego-zwigzane. ze
stwierdzonymi podczas kontroli uchybieniami.

Wykonawca bedzie podlegat karom umownym za uchybienia powstate w trakcie swiadczenia
ustugi, okreslone w opisane szczegéiowo w §5 niniejszej umowy.

§3
Wykonawca zobowigzuje sie do wykonania ustugi, szczegdtowo opisanej w §2 i §3
niniejszej umowy i zatacznikach do umowy z nalezytg starannoscig i zgodnie.z aktualnie
obowigzujgcymi przepisami prawa, ze szczegélnym uwzglednieniem charakteru dziatatnosci
prowadzonej przez Zamawiajgcego.
W przypadku zaistnienia okolicznosci, ktére majg charakter ,sity wyzszej” rozumianej jako
zdarzenie zewnetrzne, niemozliwe do przewidzenia i niemozliwe do zapobiezenia przez
Wykonawce lub w przypadku niemoznosci prawidtowej realizacji ustugi przez Wykonawce
(np. w przypadku awarii urzadzen, zdarzen losowych w migjscu $wiadczenia ustugi).
Wykonawca zapewni na wiasny koszt i we wlasnym zakresie ciggto$¢ Zzywienia. Strony
wspolnie ustalaja, iz aktualnie obowigzujace ograniczenia zwigzane z epidemig SARS —
CoV 2 nie stanowig sity wyzszej. Jednoczesnie w przypadku zmiany uwarunkowan
faktycznych i prawnych w tym zakresie podejmg niezwtoczne negocjacje w celu ustalenia
ewentualnego wptywu zaistnialych zmian na sposéb realizacji umowy.
Wykonawca zobowigzany jest do poinformowania Zamawiajg 0 poczynionych
dziataniach w ramach zapewnienia ciggtosci zywienia. Stowarz) sz\enie} Prayjaciol Chorych
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Wykonawca zobowigzany jest do naprawienia szkody wyrzadzonej osobom trzecim w
wyniku niewykonania lub nienalezytego wykonania umowy. Wykonawca odpowiada za
wszelkie szkody wynikajgce z realizacji niniejszej umowy, w tym takze za narazenie badz
spowodowanie utraty zycia lub uszczerbku na zdrowiu oso6b trzecich. Wyklucza sie takze
odpowiedzialno§¢ Zamawiajgcego za zobowigzania wynikajace z zawartych przez
Wykonawce uméw z osobami trzecimi.

Wykonawca niniejszym o$wiadcza, iz jest ubezpieczony w zakresie prowadzonej
dzialalnosci oraz przedmiotu umowy. Wykonawca zobowigzany jest do utrzymywania
ciggtosci ochrony ubezpieczeniowej przez caly okres trwania umowy. Kopia polisy oraz
OWU stanowig zalacznik nr 4 do niniejszej Umowy. W przypadku zawarcia nowej polisy
w.okresie obowigzywania niniejszej umowy Wvykonawca przediozy potwierdzong za
zgodnos$¢ z oryginatem przez Wykonawce kopie polisy ubezpieczeniowej OC najpdzniej na
7-dni przed ostatnim dniem obowigzywania poprzedniej polisy pod rygorem rozwigzania
niniejszej umowy bez wypowiedzenia.

Wykonawca ponosi odpowiedzialno$¢ finansowg za kary natozone na Zamawiajgcego
wynikajgce z nienalezytego $wiadczenia ustugi przez Wykonawce, np. przez wilasciwe
Organy Sanitarno — Epidemiologiczne, PIP.

Wykonawca ponosi odpowiedzialnos¢ za wszelkie szkody powstate w wyniku nie
wykonywania lub nienalezytego wykonania ustugi okreslonej w niniejszej umowie.

§4
Strony uzgadniaja, ze wartos¢ umowy wynosi nie wigcej niz: Netto ...........cccevveeeeni. zh
(STOWNIE: e zt), brutto .................. (stownie:

....................................................... zt.). Wartosé umowy obliczono przy zastosowaniu cen
jednostkowych netto i stawki VAT okreslonych w zataczniku nr 1 do SWZ.

Strony ustalaja, ze ceny jednostkowe okreslone przez Wykonawce ww. zatgczniku nr 1 nie
ulegng zmianie przez okres trwania umowy. Wynagrodzenie Wykonawcy okreslone w §4
ust. 1 zawiera wszelkie koszty zwigzane z realizacjg zamdwienia objetego niniejszg Umowsa.
Ceny jednostkowe okreslone przez Wykonawce obejmujg wszystkie koszty zwigzane z
nalezytym wykonaniem ustugi, tacznie z kosztami sporzadzania positkdw $wigtecznych.
Dopuszcza sie zmiane cen w okresie obowigzywania umowy tylko w nastgpujgcym
przypadku:

a) zmiany stawek podatku VAT

b) zamawiajgcy winien byé o tym uprzednio poinformowany z 14 dniowym pisemnym
wyprzedzeniem uzasadniajgcym proponowane zmiany. W przypadku nie wyrazenia zgody przez
Zamawiajgcego na proponowanag zmiane cen, Zamawiajgcy ma prawo rozwigzaé¢ umowe za 1
miesigcznym okresem wypowiedzenia. W okresie wypowiedzenia umowy obowigzywac bedg ceny
jednostkowe okreslone w ust.1

4.

Wykonawca na koniec kazdego miesigca kalendarzowego na podstawie prowadzonej
ewidencji (zgodnie z §2 ust. 3.8.) wystawi fakture zawierajaca ilo$¢ wydanych positkow,
cene jednostkowg oraz termin ptatnosci z uwzglednieniem postanowien §1 ust. 2i 3 oraz §2
ust. 2 p.2 umowy.

Termin ptatnos$ci za realizowane ustugi w danym miesigcu rozliczeniowym wynosi 15 dni,
liczac od dnia przedtozenia prawidtowo wystawionej faktury u Zamawiajgcego.

Naleznos¢ za ustuge, realizowana bedzie przelewem na konto Wykonawcy. Za dzien
zaptaty przyjmuje sie dziehh obcigzenia rachunku bankowego Zamawiajacego.

Jezeli fakiura dostarczona Zamawiajacemu przez Wykonawce zawieraé bedzie jakiekolwiek
btedy pod wzgledem rachunkowym, opisowym lub w zakresie podanych w niej danych,
zostanie niezwlocznie przez Wykonawce skorygowana, natomiast termin ptatnosci dla
dostawy, ktorej ta faktura dotyczy bedzie biegt na nowo od daty doreczenia Zamawiajgcemu
faktury skorygowanej. Korekta faktury powinna nastgpi¢ w terminje 1 dnia roboczego od

dnia zgtoszenia bteddw przez Zamawiajgcego. Stowarzyszenia Przyjacié! Chorych
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8. Jesli numer rachunku rozliczeniowego wskazany przez Wykonawce jest rachunkiem, dia
ktorego zgodnie z Rozdziatem 3a ustawy z dnia 29 sierpnia 1997 r. - Prawo Bankowe (Dz.
U. 2017.1876 ze zm.) prowadzony jest rachunek VAT to:

a) Zamawiajgcy o$wiadcza, ze bedzie realizowaé ptatnosci za faktury z zastosowaniem

mechanizmu podzielonej ptatnosci tzw. split payment.

b) Podzielong ptatno$¢ tzw. split payment stosuje sie wytacznie przy ptatnos$ciach bezgotéwkowych,

realizowanych za posrednictwem polecenia przelewu lub polecenia zaptaty dla czynnych

podatnikow VAT. Mechanizm podzielonej ptatnosci nie bedzie wykorzystywany do zaptaty za

czynno$ci lub zdarzenia pozostajgce poza zakresem VAT (np. zaptata odszkodowania), a takze za

Swiadczenia zwolnione z VAT, opodatkowane stawkg 0%.

9. Wykonawca oswiadcza, ze wyraza zgode na dokonywanie przez Zamawiajgcego ptatnosci
w systemie podzielonej ptatnosci tzw. split payment.

10. Wykonawca ma mozliwo$¢ przestania droga elektroniczng faktury lub innych dokumentow
na adres biuro@hospicjum.gliwice.pl

11. W przypadku opdznienia w zapfacie przez Zamawiajgcego, Wykonawca ma prawo naliczy¢
odsetki za opdznienie w wysokosci odsetek ustawowych.

12. W przypadku, gdy wskazany przez Wykonawce rachunek bankowy, na ktérym ma nastgpi¢
zaptata wynagrodzenia, nie widnieje w wykazie podmiotéw zarejestrowanych jako podatnicy
VAT, niezarejestrowanych oraz wykresSlonych i przywréconych do rejestru VAT,
zamawiajgcemu przystuguje prawo wstrzymania zaptaty wynagrodzenia do czasu uzyskania
wpisu tego rachunku bankowego do przedmiotowego wykazu lub wskazania nowego
rachunku bankowego ujawnionego w w/w wykazie. Okres do czasu uzyskania przez
Wykonawce wpisu rachunku bankowego do przedmiotowego wykazu lub wskazania
nowego rachunku bankowego ujawnionego w w/w wykazie nie jest trakiowany jako
opdznienie w zaptacie i w takim przypadku nie beda naliczane odsetki wskazane w ust. 13.

13. Wykonawca nie moze w jakikolwiek sposob, pod rygorem niewaznosci takiej czynnosci,
przenies¢ wierzytelnosci wynikajgcej z niniejszej umowy, w szczegolnosci w drodze cesiji,
poreczenia lub factoringu, na osobe trzecig bez uprzedniej pisemnej zgody Zamawiajgcego
oraz bez spetnienia warunkéw wynikajgcych z przepiséw powszechnie obowigzujacego
prawa. Kazda czynno$¢ majaca na celu zmiane wierzyciela Zamawiajgcego moze nastgpic
dopiero po uprzednim wyrazeniu zgody przez podmiot tworzacy, zgodnie z art. 54 ust. 5
ustawy o dziatalnosci leczniczej z dnia 15 kwietnia 2011r.

§5
1) Wykonawca bedzie zobowigzany zaptaci¢ Zamawiajgcemu kary umowne:

a) za kazdy stwierdzony przypadek naruszenia norm jakosciowych positku (zmnigjszenie
wielkosci porcji, skiad, niezgodnos$é z jadtospisem) jak réwniez brakow ilosciowych — w
wysokosci 50,00 zt za jedng porcje, dodatkowo porcja, w ktérej stwierdzono uchybienia nie
zostanie wliczona do miesigcznego zestawienia;

b) za opdznienie w dostarczeniu positkow powyzej 30 minut - w wysokosci 50% wartosci brutto
zamdwienia dziennego;

c) za odstgpienie od umowy przez Zamawiajgcego lub przez Wykonawce z przyczyn lezgcych
po stronie Wykonawcy w wysokosci 10% wynagrodzenia brutto ustalonego w §4 ust. 1
niniejszej umowy;

d) 2 000,00 zt za nieprawidiowe wyniki bakteriologiczne przeprowadzone zgodnie z §2 ust. 5.2
podczas Swiadczenia ustug bedacych przedmiotem niniejszej umowy.

2) Zamawiajgcemu przystuguje prawo dochodzenia od Wykonawcy na zasadach ogélnych
odszkodowania przewyzszajgcego kary umowne.
3) Zamawiajgcy uprawniony jest do potracenia kar umownych z wierzytelno$ciami przystugujgcymi

Wykonawcy wobec Zamawiajgcego.
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2.

Umowa zostaje zawarta w dniu ............... na okres 24 miesiecy z terminem
obowigzywania od dnia 01.07.2021r. do dnia 30.06.2023r.
Umowa ulega rozwigzaniu:

a) z uptywem czasu, na kiéry zostata zawarta

b) w przypadku wystgpienia okolicznosci, za kidre strony nie ponoszg odpowiedzialnosci, a ktdére
uniemozliwiaja wykonywanie umowy.

c) w przypadku utraty przez Wykonawce uprawnien do wykonywania dziatalnosci bedgcej
przedmiotem umowy w trybie natychmiastowym.

d) bez wypowiedzenia, w przypadku nie udokumentowania przez Wykonawce zawarcia przez niego
umowy ubezpieczenia od odpowiedzialnosci cywilnej lub nie przedstawienia Zamawiajgcemu
kolejnych polis przed datg wygasniecia poprzedniej polisy.

3.

Umowa moze zostaé rozwigzana przez Zamawiajgcego w trybie natychmiastowym jesli
konieczno$é taka wyniknie ze zmiany przepiséw prawa lub jego wyktadni albo interpretacji
przez uprawnione podmioty, jezeli majg one istotny wpltyw na tres¢ niniejszej umowy.
Rozwigzanie umowy w przypadku, o ktérym mowa w ust. 3 moze nastgpi¢ w terminie 30 dni
od powziecia wiadomosci o powyzszych okolicznosciach.

Dopuszcza sig¢ mozliwos¢ wczesniejszego natychmiastowego rozwigzania umowy przez
Zamawiajgcego, po wczesniejszym pisemnym wezwaniu do nalezytej realizacji umowy, w
przypadku nienalezytego wykonywania przedmiotu umowy przez Wykonawce, polegajgcego
na naruszeniu postanowien §2 umowy.

W okolicznodciach wymienionych w ust. 2-5 Wykonawca moze zada¢ jedynie
wynagrodzenia naleznego z tytutu zrealizowanych ustug.

§7
W sprawach nie uregulowanych niniejsza umowg majg zastosowanie przepisy ustawy
Prawo zaméwien publicznych oraz przepisy Kodeksu cywilnego.
Wszelkie spory powstate na tle wykonywania niniejszej umowy strony poddajg pod
rozstrzygnigcie Sgdu Powszechnego wiasciwego ze wzgledu na siedzibe Zamawiajgcego.

§8

Umowa zostata sporzadzona w dwoch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym egzemplarzu
dla kazdej ze stron.

Zataczniki do umowy:

o~ wn =

Zatgcznik nr 1 - Kosztorys ofertowy / zatgcznik nr 1 do SWZ

Zatgcznik nr 2 - Punktowa Ocena Jadtospisu wg Starzynskiej

Zatgcznik nr 3 - WYMAGANE gramatury produktéw w jadtospisach
Zatacznik nr 4 - Wykaz os6b uprawnionych do kontaktu z Zamawiajgcym
Zatacznik nr 5 - Polisa OC

ZAMAWIAJACY: WYKONAWCA:

oMb et mint Choryeh
Stownrzy TN .
pra g . LT :lcﬂch
,,HO&E" ¢
1
czyk




Zatacznik nr. 2 do umowy

Test wg Starzynskiej

Wyréznik
llos¢ positkow w ciagu dnia zaplanowana w jadiospisie
V-V
1
mniej
llos¢ positkow, w ktorych wystepuija produkty dostarczajace
biatka zwierzecego
We wszystkich positkach
We 75% positkéw
W mniejszej liczbie positkow
Czestotliwosé wystepowania mleka lub seréw
codziennie w 2 positkach
codziennie co najmniej w 1 positku i w 50% dni w 2 positkach
rzadziej
Czestotliwos¢ wystepowania warzyw lub owocow
codziennie co najmniej w 3 positkach
codziennie co najmniej w 2 positkach
rzadziej

Czestotliwosé wystepowania warzyw i owocow w postaci
surowej

codziennie
w 75% dni
rzadziej

Czestotliwosé wystepowania razowego pieczywa, kasz
i straczkowych suchych

codziennie co najmniej jeden z wymienionych produktow
w 75% dni jeden z wymienionych produktow

rzadziej

Razem

Skala ocen:

Liczba uzyskanych punktéw Ocena jadlospisow
30 dobry

21-27 dostateczny
12-20 Zaledwie dostateczny

Bez ocen zerowych

<12 zty

N

Liczba punktéw

w

N

30

Whioski
Bez bledéw

Btedy mozna
wyeliminowacd

Duze btedy

Nie nadaje sie do
poprawienia
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Zalacznik nr 3 do umowy

WYMAGANE gramowe ilosci produktow w jadiospisach. Podana waga dotyczy wielkosci
porcji znajdujacej sie w 1 positku. Waga miesa, drobiu ryby, ziemniakéw makaronéw, ryzu

itp. jest waga po obrébce termicznej.

Lp. Nazwa produktu gramatura '
1. |Zupa mleczna 250 ml
2. Kakao, kawa mleczna 250 mi
3. |Herbata, 250 m|
4, Pieczywo mieszane ( 2 rodzaje pieczywo pszenne i zytnie) 100 g.
5. | Angielka 100 g.
6. Masto (nie mniej niz) 15g.
7. | Ser bialy 60g.
8. | Twardg 90g.
9. Serek homogenizowany 130g.
10. | Ser 26ty samodzielnie/w sktadance 50/30g.
11. | Ser topiony samodzielnie/w sktadance 50/30 g.
12. | Chleb zytni petnoziarnisty, Bez dodatku barwnikéw 90g
13. |Pasztet 60g.
-14. |Kietbasa cienka 60g.
5. |Wedliny samodzielnie/w sktadance 50/30g.
16. |Jajka (nie mniej niz 50g.) 1 szt.
17. | Dzemy, powidia itp. tylko w sktadance 25g.
18. |Pasty miesne, rybne, jajeczne itp. 100g.
19.7| Ryby wedzone 80g.
20. |Zupa obiadowa 400 ml
21. | Ziemniaki 200g.
22. |Ryz, kasze, makaron — Il danie 200 g.
23. |Migso — Il danie. Preferowany sposob podania sztuka migsa. 80g.
24. |Drob 130g.
25. |Ryba 130g.
6. Potrawki. Min.imalna zawarto$¢ miesa po ugotowaniu 80g. Dopuszczone 1 150g.
raz w dekadzie.
57 Spsy migsne. Minimalna zawgrtoéé miesa po ugotowaniu 80g. 150g.
Dopuszczone 1 raz w dekadzie.
8. Ryz z owocami ( mus owocowy 100g), pierogi leniwe, makaron z serem 300g.
(ser 100g), nalesniki z serem (ser 100g.)
29. | Suréwki— Il danie 200g.
30. |Jarzyna gotowana 200g.
31. |Kompot, nap6j 250g.
-32. |Budyn, kisiel, galaretka - podwieczorek 200g.
33. |Jogurt, kefir (nie mnigj niz) 130g.
34. |Dodatki do pieczywa 2 $niadanie, podwieczorek, positek nocny 0Od 20-40g.
35. |Owoce - deser 150g.
36. |Dodatki warzywne do $niadania lub kolacji 60-80g.
37 Pieczy_wo cukierpicze ( ciasto, rogal, paluch itp.), pakowane pojedynczo 50-60g.
dla kazdego pacjenta.
38.-| Satatki np. jarzynowa wytgcznie w skladance 100g.
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Zatacznik nr 4 do umowy

WYKAZ 0SOB UPRAWNIONYCH DO KONTAKTU Z ZAMAWIAJACYM
W TRAKCIE RELAZACJI PRZEDMIOTU UMOWY

1 Imie i nazwisko Petniona funkcja NR TEL.

Podpis Wykonawcy
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